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参加費：無料
13：30～14：15

月 日（火）2024年730
　食品産業において、食物アレルゲン管理はますます重要です。効果のある
食物アレルゲン管理を行うためには、「アレルゲンマップ」を作成することで
リスクポイントを見える化することが有効です。
　本ウェビナーでは、当社のHACCPコンサルタントがアレルゲンマップ作成
の基礎をご紹介します。アレルゲン管理の初心者におすすめの内容です。
演者：暮沼武士　
（株式会社ファスマック JFS-A/B監査員・HACCPコンサルタント）

食物アレルゲン管理に役立つ
アレルゲンマップの作成方法

開催日時

12

https://us02web.zoom.us/webinar/register/WN_-QD-ZnhJRBSoLSSOKYUIOg

