
綿棒でふき取る 綿棒をボトルに
戻して混ぜる 20分後に判定

100μLを検出液に
添加してよく混ぜ、
テストストリップを挿す

陽性 陰性

ふき取り検査用
添加液を1mL加える

くるみ・アーモンドくるみ・アーモンド

食品企業においては製造ラインのアレルゲン残留を確認するふき取り
検査の需要が高まっています。ふき取り検査のように抽出工程がない検
査では水に溶けているタンパク質を検出しますが、くるみやアーモンドは
脂質やポリフェノールが多く含まれておりタンパク質が水に溶けにくい状
態にあり、タンパク質を水に溶かしやすくする必要がありました。
　そこで食品検査用キット「アレルゲンアイ　イムノクロマト　加熱用」の抽
出液成分に着目しました。ふき取り溶液に抽出液成分を添加すること
で、アレルゲンタンパク質を溶かし、ふき取り溶液中のくるみまたはアー
モンドを高感度に検出可能になりました。

アレルゲンアイ® ふき取り検査用キットアレルゲンアイ® ふき取り検査用キット

食物アレルゲン検出キット食物アレルゲン検出キット

この添加液がくるみ・
アーモンドのタンパク
質を溶かします。

※20テスト用には、ふき取り綿棒やスポイトは入っておりません
ので、別途ご準備ください。

※食品中のアレルゲンは検出できませんので、「アレルゲンアイ
イムノクロマト　加熱用」等をご利用ください。
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くるみ

037723 045825

くるみ アーモンドアーモンド




